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LESTRECETTES € A
RUNBLERIE

INGREDIENTS

e 100g de chapelure torréfiee
e 100g de poudre d'amandes
e 200g de sucre

e 4 ceufs + 2 jaunes

¢ 100g de beurre

e 10g de levure

e ] c.dac. dextrait de vanille

Option

¢ Glacage au citron

@ www.crumbler.fr
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CRUMBLER

Il My a plus de pain & perdre !

Préparation Cuisson
15 min 35 min
PREPARATION

Torréfier la chapelure (10 minutes a
200°C)

Mélanger le sucre et la levure

Ajouter les ceufs et les jaunes et battre
au fouet

Mélanger la chapelure et la poudre
d’amandes séparément puis I'ajouter au
melange

Parfumer avec I'extrait de vanille

Faire fondre le beurre puis verser
progressivement sur la pate en
continuant de mélanger pour obtenir

une texture homogene

Verser dans un moule & manquer
chemisé

Cuire pendant 35 minutes a 150°C

Démouler froid
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